


Grüss Gott die Herrschaften, was  
mögens denn essen?

… klassisch wienerisch? Na dann, hereinspaziert!  

Denn das Franz ist die neue Heimat der kaiserlichen 

Wiener Küche in Luzern.

Doch eins vorweg: Wer meint, dass es sich bei der 

Wiener Küche nur um «österreichische» Speisen handelt, 

irrt gewaltig. Denn wenn man von Wiener Küche 

spricht, meint man ein multikulturelles Sammelsurium 

von Rezepten aus allen Gebieten der Habsburger Monarchie 

und darüber hinaus. Palatschinken aus Rumänien,  

Gulasch aus Ungarn und der Strudel gar aus Arabien.

Lieblingsspeise von Kaiser Franz Joseph war auf jeden Fall 

der Tafelspitz. Seine Gäste wurden jedoch nicht immer 

satt, denn hatte der Kaiser einmal das Besteck nieder­

gelegt, durften auch alle anderen nicht mehr weiteressen.

Natürlich ist das Schnitzel unter den vielen Leckereien  

die unangefochtene Nummer 1. Das war auch schon 

früher so. In Zeiten in denen das Fleisch knapp und 

teuer war, kam es vor, dass in einigen Haushalten der 

Hausherr am Sonntagmittag mehrmals kräftig mit der 

Hand auf den Küchentisch geschlagen hat. So glaubten 

wenigstens die Nachbarn, dass nebenan Schnitzel  

geklopft werden.

Nun denn, ob mit Schnitzel, Tafelspitz oder jedem  

anderen Gericht – wir wünschen herzlichst «Mahlzeit»!



zur jause

Brettl

Extrawurst, G’selchtes mit Kren, Käse,  
Essiggurkerl, Liptauer, Kürbiskernaufstrich 

pro Person 14.50

Saure Wurst
Lyoner fein aufgeschnitten  
an Schnittlauch-Vinaigrette 12.00 

Belegte Brötchen
Was hätten’s denn gern: 
Extrawurst, G’selchtes mit Kren,  
Käse, Lachs, Liptauer,  
Kürbiskernaufstrich 
3 Stück  12.20 
6 Stück  22.80

salate

Gemischter Salat*

Bunte Blatt- und Gemüsesalate  
saisonal garniert  
mit Hausdressing 11.00

Grüner Salat 
Bunte Blattsalate  
mit Hausdressing  9.00

suppen

Altwiener Erdäpfelsuppe*

Klassische Wiener Erdäpfelsuppe 
mit Speck 10.80

Hausgemachte Rindssuppe 
8.70
Als Einlage nach Wahl: 
- Grießnockerl  	 + 3.00 
- Fritatten (Flädli)	 + 2.00

vorspeisen

Tafelspitz fein aufgeschnitten*

Mit Schnittlauchvinaigrette und  
Blattsalaten 16.80 / 26.00

Graved Lachs*

Mit Gurkensalat, Lustenauer Feigensenf, 
Toast und Butter 17.20  /  27.90

Rindstatar 
auf Knochen und Bioheu,  
Toast und Butter  
70g  23.00 / 140g  35.00

Backhendlsalat
Bunter Salat an Hausdressing  
mit Backhendlstreifen  18.00 / 28.50 
- Paniert mit Semmelbrösel 
- Currymarinade – Mandelpanade 
- Honigmarinade – Sesampanade

6 Stück Wiener Schnecken*

Weinbergschnecken nach  
klassisch Wiener Art  
mit Kräuterbutter 19.60



hauptgänge

Wiener Tafelspitz  
in der Schüssel*

Tafelspitz, Brustkern und Markbein  
in der eigenen Suppe 

serviert mit Wurzelgemüse, Salzerdäpfel, Apfelkren  
und lauwarmer Schnittlauchsauce

 38.70

Wiener Schnitzel
Paniertes Schnitzel vom Kalb serviert mit Erdäpfelsalat  
und Preiselbeeren  44.00

Schnitzel Wiener Art
Paniertes Schnitzel vom Freilandschwein serviert mit Erdäpfelsalat  
und Preiselbeeren  32.00

Karfiolschnitzel*
Panierter Blumenkohl mit Tomaten-Salsa und Salat  25.70

Rindsfilet Gulasch Stroganoff *
an Paprikarahmsauce mit Paprika, Gurke, Champignons 
verfeinert mit Cognac serviert mit Tagliatelle  45.00

Wiener Zwiebelrostbraten*

Entrecôte mit klassischem Fettrand serviert mit Braterdäpfeln  
und knusprigen Zwiebelringen  48.40

Spinat-Strudel mit Nüssen*

Serviert mit Salatgarnitur  24.00

Zanderknusperli vom Hofer in Meggen
mit Tartar Sauce und Pommes frites oder Salatgarnitur  32.00

Albelifilets «Müllerin Art»*

Salzerdäpfel und Rahmspinat  34.00

* Diese Gerichte servieren wir Ihnen am Mittag und am Abend.



dessert

Apfelstrudel

Hausgemachter Wiener Apfelstrudel 
mit einer Kugel Vanilleeis

12.20

Kaiserschmarrn
Klassischer Kaiserschmarrn,  
Zwetschkenröster  14.30 
Wartezeit 20 Minuten

Marillenknödel  
Mit Zuckerbröseln  12.70

   Kuchenvitrine   

Nehmen Sie sich Zeit für einen Moment des Genusses.  

Werfen Sie einen Blick in unsere Kuchenvitrine  

und lassen Sie sich überraschen, was unser  

Pâtissier Gregor Pfaff für Sie zubereitet hat. 

Unsere Mitarbeiter beraten Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien.

Wir verwenden Schweizer Fleisch & Fisch, wenn immer möglich aus der Region.
Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MWST.

Es war sehr schön
, 

es hat mich  

sehr gefreut!
FR ANZ



frühstück im 3/4 takt

Der Start in einen  
genussreichen Tag  13.30
1 Kaffee-, Milch- oder Teegetränk 
1 dl frischer Orangensaft 
2 Stück Gebäck 
2 Butter, 1 Marmelade, 1 Honig

KLASSIKER

Für die Hungrigen  22.30 
Basis-Frühstück 
1 Ei im Glas 
1 Fleisch- und Käseteller

Des Fiakers  
Ergänzung  19.80
Basis-Frühstück 
1 Spiegelei auf gebratenem Speck

Fit und Gesund  30.80
Basis-Frühstück 
1 Ingwershot 
1 Früchteteller nach Saison oder  
1 Gemüseallerlei mit Dip 
1 Glas Griechischer Joghurt,  
Knuspermüsli, frische Früchte

Der kaiserliche  
Genuss  36.70
Basis-Frühstück 
1 Fleisch- und Käseteller 
1 Eierspeise nach Wahl 
1 Glas Champagner

 
Für  
Individualisten

 
Wiener Reihensemmel.....................1.40
Croissant............................................1.50
Scheibe Hausbrot............................. 0.90
 
Butter, Marmelade, Honig,  
Nutella...............................................1.20

Fleischteller  
G’selchtes, Extrawurst..................... 9.50
Käseteller ........................................ 9.50
Früchteteller  
mit Früchten nach Saison.................7.50
Gemüseallerlei mit Dipp 
Kirschparadeiser, Gurken- und  
Karottenstangerl...............................7.50

EIn oder ZwEI
1 weichgekochtes Ei...........................3.50
1 Ei im Glas........................................3.50
Eierspeis aus 2 Eiern.........................7.50
2 Spiegeleier......................................7.50
1 Spiegelei mit gebratenem Speck....7.50

Ei Florentine mit Spinat  
und Hollandaise auf Toast............... 9.50
Ei Benedict mit G‘selchtem  
und Hollandaise auf Toast............... 9.50
Ei Royal mit Graved Lachs  
und Hollandaise auf Toast............... 9.50

Frisch, fruchtig, saftig
Frischer Orangensaft .............2 dl.... 6.50
Ingwershot ..............................6 cl..... 6.50
Frucht- oder  
Gemüse Smoothie  .................2 dl.... 8.50
Sekt .........................................1 dl.......8.50
Champagner ..........................1 dl....12.00

BASIS-FRÜHSTÜCK

SA MSTAG UND SONNTAG 



kaffeespezialitäten

Kleiner Schwarzer oder  
kleiner Brauner 
Espresso mit oder ohne Rahm....... 4.70

Grosser Schwarzer oder  
grosser Brauner 
Doppelter Espresso  
mit oder ohne Rahm...................... 6.50

Verlängerter 
Café Crème..................................... 4.70

Wiener Melange 
Cappuccino-Espresso, cremig  
geschäumte Milch  
und Milchschaum........................... 6.00

Kapuziner 
Espresso Macchiato........................ 4.90

Kaiser Melange   
Eierlikör, Honig, Weinbrand,  
aufgefüllt mit Espresso................... 9.50

im glas serviert
Kaffee verkehrt 
Latte Macchiato.............................. 6.00

Einspänner 
Kaffee Melange.............................. 6.50 

Milchkaffee ................................... 6.00

Warme Trinkschokolade  
von der Zotter  
Schokoladenmanufaktur................ 6.50

Warme Ovomaltine ...................... 6.00

Franzl 
Kaffee, Marillenlikör  
und Schlagobers............................. 9.50

Mozart 
Kaffee, Mozartlikör und Schlagobers.9.50

Maria Theresia 
Kaffee, Orangenlikör  
und Schlagobers............................. 9.50

Fiaker Kaffee 
Kaffee, brauner Rum 
und Schlagobers............................. 9.50

Kaffee Freddo 
Kaffee, Milch, Eiswürfel................. 5.50

Wiener Eiskaffee 
Vanilleglace, Espresso, Schlagobers 
1 Kugel ............................................ 8.70  
2 Kugeln ........................................ 10.70

teespezialitäten
Ronnefeldt 
Kamille............................................ 4.50 
Darjeeling....................................... 4.50 
Hagebutte........................................ 4.50 
Erdbeer-Himbeer............................ 4.50 
English Breakfast............................ 4.50 
Grüntee........................................... 4.50

 
Vanille-Orange-Rooibos................ 4.50 
Jasmin Grüntee .............................. 4.50 
Pfefferminz...................................... 4.50 
Ingwer-Kräutertee.......................... 4.50 
Zitrone............................................. 4.50 
Eisenkraut....................................... 4.50

kalte getränke

Luzerner Wasser  
mit und ohne Kohlensäure 
3 dl.................................................... 3.50 
5 dl.................................................... 5.00

Elmer Mineralwasser  
mit und ohne Kohlensäure  
5 dl ................................................... 6.50

Hausgemachte Limonaden 
Zitrone, Orange, Holunder und Eistee 
3 dl.................................................... 4.90 
5 dl.....................................................7.50

Almdudler 3.5 dl...............................5.50 
Ramseier Apfelschorle 3.3 dl...........5.50 

Sinalco Cola / Cola Zero 3.3 dl.......5.50 
Tonic, Bitter Lemon Gasco 2 dl......5.50 
Aperitivo Bitter Gasco 2 dl..............5.50 
Red Bull 2,5 dl ................................ 7.00

Tomatensaft Michel 2 dl..................5.50 
Frischer Orangensaft 2 dl.............. 6.50 
 
Traubensaft weiss, Ludwig Hiedler, 
Niederösterreich 2 dl....................... 6.50

Marillennektar* 2 dl....................... 6.50 
Williamsbirnennektar* 2 dl........... 6.50

*�Diese Fruchtnektare servieren wir 
Ihnen mit einer Karaffe Wasser.



bier

Gösser Export 
2 dl.................................................... 3.80 
3 dl.................................................... 5.00 
5 dl.................................................... 8.00

Radler (Gösser und Almdudler) 
2 dl.................................................... 3.80 
3 dl.................................................... 5.00 
5 dl.................................................... 8.00

Einsiedler Lager  
3 dl.................................................... 5.00 
5 dl.................................................... 8.00

Pale Ale Bierol 3.3 dl........................7.50

Stiegl Grapefruit 3.3 dl....................7.50

Edelweiss Weissbier 5 dl................. 9.00

Alkoholfrei Einsiedler 3.3 dl.......... 6.50

Möhl Saft vom Fass trüb 5 dl.......... 8.50

Möhl Saft vom Fass trüb  
alkoholfrei 5 dl................................. 8.50

drinks

Gurktaler Alpenkräuter 2 cl.......... 5.50

Kalê Kräuterlikör 2 cl.....................7.50

Burschik’s Vermouth  
Klassik 4 cl....................................... 7.00 
Red 4 cl............................................. 7.00

Campari 4 cl.................................... 7.00 
Campari Orange.............................9.50

Cynar 4 cl......................................... 7.00 
Cynar Orange.................................9.50

Aperol Spritz................................. 11.00 
Hugo............................................... 11.00

G‘spritzer 2 dl.................................. 8.50

Kaiserspritzer  
Weisswein, Holunderlimonade 2 dl... 8.50

Kaiser Kir  
Champagner, Marillenlikör..........14.50

Erzherzog Kir 
Sekt, Marillenlikör.........................10.50

cocktails und schnapserl

Rudolf der Stifter 
Vodka, Marillennektar,  
Orangensaft, Limetten,  
Rohrzucker, Grenadine.................14.00

Maria die Große 
Limetten, Lime Juice, Rohrzucker,  
Kräuterlimonade............................ 8.50

Gin Organic 
Distillerie Farthofer Josef V. 
2 cl.................................................... 6.70 
4 cl...................................................13.00 
 
Vodka Organic 
Distillerie Farthofer Josef V. 
2 cl.................................................... 8.70 
4 cl................................................... 17.00

Rum Organic 
Distillerie Farthofer Josef V. 
2 cl..................................................... 7.10 
4 cl...................................................14.00

Zusätze: 
Orangensaft ................................. +2.50 
Limonade ..................................... +3.00 
Cola, Tonic oder Bitter Lemon ....+4.00 
Red Bull ....................................... +5.00



offenweine

Weiss

Grüner Veltliner Kies   
Kurt Angerer, Kamptal,  
Niederösterreich 1 dl....................... 8.00

Grüner Veltliner L & T 
Weingut Bründlmayer, Kamptal,  
Niederösterreich 1 dl....................... 8.00

Wiener Gemischter Satz 
Mayer am Pfarrplatz, Wien,  
Niederösterreich 1 dl....................... 8.50

Riesling Ried Rosengarten 
Josef Dockner, Kremstal,  
Niederösterreich 1 dl....................... 8.50

Chardonnay 
Gerhard Markowitsch, Carnuntum  
Niederösterreich 1 dl....................... 8.00

Sauvignon Blanc Classic 
Tement, Südsteiermark,  
Steiermark 1 dl................................. 9.00

Sekt und Champagner

Rosé Brut Sekt   
Kloster am Spitz, Neusiedlersee,   
Burgenland 1 dl............................... 9.00

Edouard Brun Premier Cru   
Aÿ, Champagne,  
Frankreich 1 dl............................... 12.00

Rosé

Rosé Zweigelt   
Alexander Zöller, Kremstal,  
Niederösterreich 1 dl....................... 8.00

Kumarod Rosé 
Weingut Johann Schwarz,  
Neusiedlersee, Burgenland 1 dl...... 8.00

Rot

Zweigelt Barrique   
Kurt Angerer, Kamptal,  
Niederösterreich 1 dl....................... 8.00

Zweigelt Joe Reserve   
Josef Dockner, Kremstal,  
Niederösterreich 1 dl....................... 8.50

Blaufränkisch   
Heike und Gernot Heinrich,  
Neusiedlersee, Burgenland 1 dl ...... 8.50

Schwarz Mann   
Johann Schwarz, Neusiedlersee,  
Burgenland 1 dl............................... 8.00

Pannobile 
Familie Renner, Neusiedlersee,  
Burgenland 1 dl...............................12.00

Süsswein

Traminer Spätlese   
Weingut Rosenhof, Neusiedlersee, 
Burgenland 5 cl................................ 6.00

Zweigelt Spätlese   
Weingut Rosenhof, Neusiedlersee, 
Burgenland 5 cl................................ 6.00




